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PREFAZIONE

La presente pubblicazione fa parte della collana informativa 2015 realizzata
nell'ambito del progetto “Campagna informativa Regionale e Nazionale” a
valere sul bando multimisura 2013 del PSR Calabria 2007-2013, misura 111
azione 3.
La suddetta iniziativa, gestita dal’ARSAC, si € concretizzata con la realizzazione
di una campagna di informazione rivolta ad operatori agricoli del territorio regio-
nale attraverso:
e Jo svolgimento di incontri informativi su tutto il territorio regionale per comple-
ssive 96 ore, incentrate su 2 ambiti tematici:
& le novita della PAC per il 2015 e gli obblighi di condizionalita per le
aziende agricole;

£ aggiornamenti tecnici e innovazioni di prodotto in agricoltura;
e la presente collana di 5 opuscoli informativi;

e la realizzazione di un sito web di informazione e di aggiornamento sulle te-
matiche trattate (in particolare sulla PAC dal 2015 ed i relativi obblighi di
condizionalita).

La collana rappresenta una raccolta delle tematiche trattate durante gli incontri

informativi. Ogni opuscolo della collana raccoglie gli elementi informativi di mag-

gior interesse del corrispondente incontro.

L’impostazione adottata e di una collana di documenti snelli che contengono, a

seconda dei casi, alcuni necessari richiami tecnico-scientifici e/o normativi. 1l

risultato atteso e quello di fornire informazioni utili che possano sensibilizzare il

mondo agricolo e contribuire quindi, nei limiti riconosciuti ad azioni informative,

ad un processo di modernizzazione del settore primario regionale.

Il presente opuscolo vuole essere un utile strumento di orientamento per la com-

pilazione della documentazione obbligatoria per la produzione ed il confeziona-

mento della Cipolla Rossa di Tropea Calabria I.G.P., una delle produzioni di

punta dell’agricoltura calabrese famosa in tutto il mondo.

Il Direttore Generale ARSAC
Ing. Italo Antonucci
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Guida sintetica degli obblighi documentali per produzione e confezionamento della Cipolla Rossa di Tropea I.G.P.

1. Introduzione

La Cipolla Rossa di Tro-
pea Calabria € stata iscrit-
ta all’elenco Europeo del-
le “Denominazioni di Ori-
gine e Indicazioni Geo-
grafiche Protette” il 28
marzo 2008 con Reg. CE
n. 284/2008 della Com-
missione.

In data 2 aprile 2008 il
Mipaaf, con Decreto Mini-
steriale, ha incaricato

I.C.E.A. - lIstituto per la

certificazione etica e am-
bientale -, ad effettuare i controlli sulllGP Cipolla Rossa di Tropea
Calabria, registrata in ambito Unione Europea ai sensi del regola-

mento (CE) n. 510/2006.

Nel 2011, presso il Ce.D.A. 14 di Vibo Valentia, € stato istituito uno
sportello tecnico divulgativo del Consorzio di Tutela, con lo scopo

di fornire assistenza tecnica ai produttori di Cipolla Rossa di Tro-




pea Calabria. In questi anni di attivita & stata prestata assistenza ai
produttori cipollicoli, anche riguardo la gestione della documenta-

zione obbligatoria, imposta dalla normativa nazionale ed europea.

Il presente opuscolo informativo € da usare come guida e riferi-
mento per chi si assoggetta all'Organismo di Controllo per la pro-
duzione o confezionamento di Cipolla Rossa di Tropea Calabria
IGP. E' un vademecum utilissimo per la compilazione e gestione
dei documenti obbligatori per chi produce e/o confeziona un pro-

dotto a marchio IGP.
Si tratta di modulistica approvata dal Ministero all'organismo di
controllo, pertanto non pud essere sostituita, bensi dovra essere

impiegata e compilata senza porvi modifiche.
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Guiaa sintetica degli obblighi documentali per produzione e confezionamento della Cipolla Rossa di Tropea I.G.P.

Il produttore e/o confezionatore di Cipolla Rossa di Tropea Cala-

bria IGP pertanto deve implementare la seguente modulistica se-

condo i criteri di seguito specificati.

2. La modulistica di riferimento

La modulistica obbligatoria per chi intende produrre e confeziona-

re Cipolla Rossa di Tropea |.G.P. € la seguente:

1.

2.

Modello MO0 “Richiesta inserimento nel sistema di Controllo”
Modello D01 “Dichiarazione di Produzione”

Modello 101 “Richiesta autorizzazione al Confezionamento”
Modello D02 “Dichiarazione di Conformita Prodotto”

Modello A01 “Autorizzazione al Confezionamento”

Modello R01 “Registro Materie Prime”

Modello R02 “Registro di Coltivazione”

Modello R03 “Registro Confezionamento”

Modello R04 “Registro Vendite”

3. La descrizione dei modelli




3. 1. Il modello di richiesta inserimento nel sistema

di controllo (M0O)

ICEA Moo

RICHIESTA INSERIMENTO SISTEMA DI CONTROLLO IGP "CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA "

ED 02 REV 00 DEL 08-11-10

Prot.

del

A cura dell'ufficio ricevente

CITIIITT]

RICHIESTA DI INSERIMENTO NEL SISTEMA DI CONTROLLO IGP "CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA"

(Reg. CE n. 510/2006)

SEZIONE A - INFORMAZIONI GENERALI

1
CATEGORIA DI ATTIVITA' CAUSE DI VARIAZIONE
Produttore (sezioni A, B, C, D) D PRIMA RICHIESTA D Medifica dati dichiarante o rappr. legale D
Modifica terreni D
Intermediario (sezioni A, C, D) O
Modifica strutture aziendali I:I
Confezionatore (sezioni A, C, D) E[ COMUNICAZIONE Meodifica categoria attivita D
Vivaista (sezioni A, B, D) [ | oivariazione O | Aattro: O
2
DICHIARANTE concerscate [ [ [ [[[[TTITTITTL] e [TTTTTTTTTT]
az. individuale societa cooperativa
COGNOME O RAGIONE SOCIALE (solo per persone giuridiche) NOME
COMUNE DI NASCITA PR. DATA DI NASCITA SESSO
] g
3
DOMICILIO O SEDE SOCIALE
COMUNE PR. via n.
CAP. Tel. Fax e-mail
4
RAPPRESENTANTE LEGALE coocerscace | [T [TTTTITITI]T]
COGNOME
COMUNE DI NASCITA PR. DATA DI NASCITA SES
[v] [
COMUNE DI RESIDENZA PR. via n.
CAP. Tel. Fax e-mail
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Si tratta della richiesta di entrata nel sistema di controllo e la ditta
che intende assoggettarsi al sistema di controllo deve compilarlo; &

formato da diverse sezioni: A, B, C e D.

Nella sezione A si riportano i propri dati anagrafici e la tipologia di

attivita svolta: produttore, confezionatore, intermediario.
E' il caso di approfondire il ruolo di queste tre categorie di attivita:

@ Produttore: colui che svolge I'attivita di produzione della Cipolla

Rossa di Tropea Calabria IGP;

@ Confezionatore: colui che svolge l'attivita di confezionamento

della Cipolla Rossa di Tropea Calabria IGP;

™ Intermediario: colui che funge da anello di contatto tra produzio-
ne e confezionamento e, pertanto, acquista dai produttori e ven-

de ai confezionatori.

Le tre figure hanno I'ob-
bligo, in quanto imposto
dal disciplinare di pro-
duzione, di operare
allinterno dell'area di

produzione IGP che

interessa la costa me-

dio alta, tirrenica calabrese, da Nicotera fino a Fiumefreddo Bruzio.

9



SEZIONE B - INFORMAZIONI SUI TERRENI

riferimenti catastali superficie catastale

m
- . N . =
5 § |superficie agricola utilizzata| °
23 ZE 2
) g
£3 o
g &
<
5

N comune

foglio | particella ha | a | ca ha | a | ca
1 2 3 4

note

45

(1) riferiment catastali (2) superficie catastale (3) P-propricta A-affitio C-altro (4) superficie utilizzata al netto delle tare (5) n appezzamento facoltativo

per i vivaisti indicare nel campo note se si tratta di vivai piante madri o delle strutture adibite a vivaio

Nella sezione B del modello & presente una tabella in cui si devono
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riportare le su- e S—
perfici  azien-
dali coltivate a
Cipolla Rossa
di Tropea Ca-
labria IGP. Se
negli anni le

stesse doves-

sero aumenta-
re o diminuire & necessario produrre un Modello 00 di variazione,

dove riportare la nuova superficie coltivata.

Nella sezione C si riportano le strutture aziendali, nella prima co-
lonna si distinguono i codici da utilizzare per 3 differenti tipologie di
strutture:

1.  depositi mezzi tecnici

2.  stoccaggio di prodotto

3.  strutture atte al confezionamento

Per ogni struttura utilizzata, tutte e tre le figure (produttore, inter-
mediario, confezionatore) riporteranno il codice corrispondente alla
tipologia di struttura, il comune ed i riferimenti catastali, il titolo di

possesso (si annota la lettera P se in proprieta, A se in affitto, C se
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altro titolo) e l'indirizzo della struttura stessa.

SEZIONE B - INFORMAZIONI SUI TERRENI

Superficie Totale D]:\:I D] D] (somma delle superfice delle particelle riportate in colonna 1 sez. B) |
ha a ca

Superficie Agricola Utilizzata D:l:\:‘ D] D] (somma delle superfice delle particelle riportate in colonna 4 sez. B) |
ha a ca

SEZIONE C - INFORMAZIONI SULLE STRUTTURE AZIENDALI

Deposito mezzi tecnici |I| Stoccaggio prodotto

B

Confezionamento

° riferimenti catastali 5§ n
s comune g2 Indirizzo
foglio particelle ce
1 2 3 s
i i i

T

) tipo di struttura (usare codici del iquadro 7) (2) comune di ubicazione (3) rferimenti catastali. (4) P-proprieta A-affitto C-altro (5) via, n° civico, localita
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i SEZIONE D - RICHIESTA DI ASSOGGETTAMENTO AL SISTEMA DI CONTROLLO

Il sottoscritto

CHIEDE
ad ICEA con sede in Bologna, Stada Maggiore, 29,

-di essere assoggettato ai Controlli previsti dal Reg. CEE 510/2006 e dal Piano dei Controlli
della IGP "CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA".

A tal fine
DICHIARA

-ai fini dell'applicazione della L. 675/96, di autorizzare ICEA al trattamento dei dati personali
ed aziendali forniti.

-di conoscere ed accettare tutto quanto prescritto dal Piano di Controllo di ICEA relativo
alla IGP "CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA";

-che quanto affermato nella presente notifica & completo e risponde al vero.

S| IMPEGNA

-ad accettare integralmente quanto previsto dal Piano di Controllo della IGP
"CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA";.

-a dare libero accesso al personale incaricato dei controlli, ai luoghi di produzione, di lavorazione
e di magazzinaggio nonché ai registri ed ai documenti giustificativi necessari ai fini dell'ispezione;

-a comunicare ad ICEA tutte le informazioni necessarie ai fini dell'ispezione;
-a comunicare ad ICEA eventuali variazioni dei dati contenuti nella presente richiesta;

-al rispetto degli obblighi finanziari ed amministrativi connessi all'attivita di controllo.

In fede

DATA

__(firma del dichiarante)

Nella sezione D, infine, € riportata la richiesta vera e propria di as-
soggettamento al sistema di controllo dove riportare il nominativo

ed apporre data e firma.

13



lo di dichiarazione di produzione (D01

DICHIARAZIONE DI PRODUZIONE
IGP” CIPOLLA ROSSA DI TROPEA Ed 02 REV.00 del 09-11-2010

ICEA Dot CALABRIA”
(Citta)...c.oeeeeeii o
DICHIARAZIONE DI PRODUZIONE
Il sottoscritto in qualita di Legale Rappresentante dell’ operatore

OMONIMA, inserito nel sistema di controllo di ICEA relativo alla IGP “CIPOLLA ROSSA DI
TROPEA CALABRIA ” con codice operatore ,

DICHIARA

- di aver prodotto in conformita al Disciplinare di Produzione ed al Piano di Controllo della IGP

“CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA 7, le seguenti produzioni:

PRODOTTO KG

11 Legale Rappresentante

(Timbro e Firma)

La dichiarazione di produzione mod. D01 deve essere inviata ad ICEA entro il 31 gennaio
con indicate le quantita totali di prodotto ad IGP ottenute nell’anno precedente

Ogni anno, entro il 31 gennaio, bisogna compilare il presente mo-
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dello e inoltrarlo all'Organismo di Controllo, notificando le quantita
prodotte in Kg di Cipolla Rossa di Tropea Calabria IGP, distinguen-
do la produzione per tipologia di prodotto: cipolla da serbo, cipollot-

to e cipolla da consumo fresco.

| dati sono in consuntivo, € per questo motivo che pud essere pre-

sentato fino al 31 gennaio dell'anno che segue.

E importante sottolineare che in questo modello si dichiara che i
quantitativi prodotti sono stati ottenuti nel rispetto del disciplinare di
produzione della Cipolla Rossa di Tropea Calabria I.G.P.; quanto
dichiarato sara oggetto di controllo da parte dell’'Organismo desi-
gnato secondo le procedure stabilite ed eventuali non conformita

saranno sanzionate secondo il Piano di Controllo dellOrganismo

15



3.3. Il modello di richiesta autorizzazione al confeziona-

mento (101)

‘ ICEA ‘ 101

ED 02 REV.00

RICHIESTA AUTORIZZAZIONE AL CONFEZIONAMENTO
DEL 09-11-10

IGP “CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA”

Riservata ail'Ufficio Competente
Data di (o) I B
ArFiVO..cceieeieeeeeees
Spett.le
Recapito telefonico per eventuali ICEA CALABRIA
richieste di chiarimenti: ............................ VIA Raffaele Teti 73
REFErENE! 1evveiieiniaieiiaeein e eeinemneeaaaeas 89843 Sant’Onofrio (VV).

RICHIESTA AUTORIZZAZIONE AL CONFEZIONAMENTO

[1 sottoscritto . In qualita di

Legale Rappresentante dell'operatore , Inserito nel

sistema di controllo relativo alla 1.G.P.

"CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA "
come confezionatore con codice operatore , richiede l'autorizzazione al confezionamento per i

quantitativi di seguito specificati
PRODOTTO KG PERIODO PRESUMIBILE DI
CONFEZIONAMENTO

Il sottoscritto,
dichiara di essere regolarmente inserito nel sistema di controllo di ICEA relativo alla I.G.P. “CIPOLLA

ROSSA DI TROPEA CALABRIA che le produzioni per le quali viene richiesto attestato sono state
ottenute conformemente o & stato acquisita preliminarmente dichiarazione di conformita al Disciplinare
di Produzione ed al Piano di Controllo della IGP stessa .

Allega modelli D01
Legale Rappresentante

(Timbro e Firma)

Ogni anno, il confezionatore deve essere autorizzato all'attivita di

16
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confezionamento
e pertanto pre-
senta all'Organi-

smo di controllo

il presente mo-
dello, debitamen-
te compilato, an-

dando a specifi-

care i quantitativi
in kg che intende confezionare nell'arco della campagna delle tre
tipologie di prodotto: cipolla da serbo, cipollotto e cipolla da consu-
mo fresco. Il modello deve essere compilato dal confezionatore e
deve essere corredato in allegato da uno o piu modelli di dichiara-
zione di produzione (D01). La sommatoria dei Kg riportati nel mo-
dello 101 equivale alla sommatoria dei Kg riportati sui modelli D01

correlati.

A titolo di esempio se il confezionatore C richiede l'autorizzazione
al confezionamento con il modello 101 per complessivi 30.000 Kg
di prodotto, di cui 10.000 Kg cipollotto, 10.000 cipolla da serbo e
10.000 cipolla da consumo fresco. Disponendo di tre produttori
conferitori X, Y e Z, che rispettivamente nell'annata gli conferisco-

no X 10.000 Kg di cipollotto e 5.000 di cipolla da serbo, Y 5.000 Kg

17



di cipolla da serbo e Z 10.000 Kg di cipolla da consumo fresco.

Sara quindi compilata e inoltrata la seguente modulistica a cura di

ognuno.

™ C: inoltrera un modello 101 con riportati 30.000 Kg, specificando
nei riquadri le quantita (10.000 cipollotto, 10.000 cipolla da ser-
bo e 10.000 cipolla da consumo fresco). In piu al Modello 101
alleghera 3 modelli DO1: X con D01 di 10.000 Kg di cipollotto e
5.000 Kg di cipolla da serbo, Y 5.000 Kg di cipolla da serbo e Z
10.000 Kg di cipolla da consumo fresco;

@ X inoltrera D01 di 10.000 Kg di cipollotto e 5.000 Kg di cipolla da

serbo;

M Y inoltrera D01 di 5.000 Kg di cipolla da serbo;

18



Guida sintetica degli obblighi documentali per produzione e confezionamento della Cipolla Rossa di Tropea I.G.P.

™ Z inoltrera D01 10.000 Kg di cipolla da consumo fresco.

Qualora il produttore dovesse conferire al confezionatore, una
quantita di prodotto superiore a quanto riportato a suo tempo sul
Modello D01, sara necessario per il produttore presentare un mo-
dello integrativo D01 e il confezionatore allo stesso modo dovra
presentare una nuova richiesta autorizzazione al confezionamento
che va a richiamare il DO1 integrativo. Se invece il produttore an-
dasse a conferire una minore quantita di prodotto, rispetto a quan-
to precedentemente riportato sul modello DO1 consegnato al con-
fezionatore, in questo caso non & necessario alcun ulteriore model-
lo DO1 integrativo, in quanto la minore produzione sara ratificata

con il modello DO2.




3.4. Il modello di dichiarazione di conformita prodotto

(D02)

ICEA D02 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA' ED 02 REV.00 DEL 05-11-10
PRODOTTO IGP “CIPOLLA ROSSA DI
TROPEA CALABRIA"
(Citts) li

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ PRODOTTO

Il sottoscritto . in qualita di Legale
Rappresentante dell'operatore

inserito nel sistema di controllo di ICEA Relativo
alla IGP “CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALAERIA ™ con codice operatore

DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITA'

-che il seguente quantitativo di :

PRODOTTO KG

Proviens o verra acquisito da operatori regolarmente inseriti nel sistema di controllo di ICEA
relativo alla IGP “CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA " ed & stato oftenuto conformemente
o ne verra controllata la conformita al Disciplinare di Produzione ed al Plano di Controllo della IGP
stessa e | relativi modelli DO2 sono stati da me controllati ed acquisiti.

di cedere o di voler cedere il prodotto dichiarato al seguente Intermediario/confezionatore
regolarmente inserito nel sistema di controllo di ICEA (consegnare originale allacquirente):

codice operatore

con de ti fiscali

Il Legale Rappresentante

(Timbro e firma)

Ogni anno il produttore, in fase di vendita del prodotto, € tenuto al-

la compilazione del presente modello che prevede l'annotazione
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dei Kg trasferiti distinti sempre per categoria: cipolla da serbo, ci-
pollotto e cipolla da consumo fresco. Il modello prevede a pié di
pagina l'annotazione del confezionatore o intermediario a cui & ce-
duto il prodotto con la descrizione del relativo documento fiscale
dove si specifica in modo chiaro che l'oggetto di vendita & la Cipol-

la Rossa di tropea Calabria IGP: DDT (documento di trasporto),

fattura, autofattura.
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3.5. Il modello di autorizzazione al confezionamento
(A07)

| ICEA | A1

AUTORIZZAZIONE AL CONFEZIONAMENTO ED 02 REV.00
IGP "CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA" | DEL 08-11-2010

Istituto per la Certificazione
Etica e Ambientale

| AUTORIZZAZIONE AL |

Date CONFEZIONAMENTO Numsro Autorizzazions
Il presente documento autorizza I'Operatore Ditta Az. con sede Legale in
Comune di Prov. . Inserita nel sistema di controllo di

ICEA relativo alla IGP “CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA ° con codice operatore
al confezionamento delle quantita indicate :

TIPOLOGIA PRODOTTO KG

Il presente documenta:
»  &diproprieta di ICEA a cui deve essere resfituito su richiesta
= & valido solo se in versione originale o in copia conforme all'criginale

Il responabije Ufficio Il Presidente ICEA
Cértificazi (o w:’

Quando il confezionatore inoltra all'Organismo di controllo il Model-
lo 101 con gli allegati DO1 dei produttori che gli conferiscono il pro-

dotto, I'Organismo di Controllo di conseguenza vaglia gli atti e pro-
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cede a rilasciare il modello AO1 che autorizza la ditta al confezio-
namento. Senza prima ricevere questo modello non & possibile ini-
ziare il confezionamento del prodotto. L'organismo di controllo ri-
porta i Kg autorizzati al confezionamento distinti sempre per cate-

goria: cipolla da Serbo, cipollotto e cipolla da consumo fresco.

3.6. Il modello di registro materie prime (R01)

| registri dei prodotti a marchio Dop o Igp, subendo i controlli di di-
versi organi ispettivi, non solo quindi quello dell'Organismo di Con-

trollo, vanno compilati con cura e riguardo, pena pesanti sanzioni.

Si distinguono in quattro categorie di registri: Materie prime, Colti-

vazione, Confezionamento e Vendite.

Nel modello R01 “Registro Materie Prime” (va compilato dai pro-
duttori, dai confezionatori e dagli intermediari) vanno descritte, in
ordine cronologico, tutte le acquisizioni di materie prime (concimi,
antiparassitari, sementi ecc. ecc.) effettuate nell'anno. Nell'annota-
re i diversi acquisti € il caso di soffermarsi su due colonne, quella

del lotto e del codice operatore.
Ogni tracciabilita si basa sull'individuazione di un sistema finalizza-
to a tracciare e rintracciare un determinato prodotto posto in vendi-

ta, lo si fa attraverso un codice identificativo: il lotto. L'elaborazione
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del codice di lotto pud avvenire nei modi piu svariati, il sistema di
calcolo del lotto, quale che sia, deve perd annotarsi in modo chiaro

e specifico nel manuale di corretta prassi igienica.

A titolo di esempio riportiamo un sistema abbastanza semplice di
calcolo del lotto. Si considerano tre campi: al primo si riporta il gior-
no dell'anno dell'operazione, individuandolo tra 1 e 365, quindi, do-
vendo riportare ad esempio il 2 febbraio, annoteremo al primo
campo “33”; al secondo campo cataloghiamo il conferitore del pro-
dotto, utilizziamo una lettera alfabetica, cio significa che andremo a
catalogare i nostri fornitori con una lettera alfabetica per individua-
re ognuno di essi; al terzo campo riporteremo un numero che va
ad identificare I'appezzamento del mio fornitore di prodotto, pertan-

to, il terzo campo €& prettamente collegato al secondo. Con questo

sistema & pos- =2 P
sibile individua-
re, in qualsiasi
fase della tran- @
sazione di filie-
ra, da quale
appezzamento
di terreno deri-

va una determinata partita di prodotto.
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Per codice operatore si intende il codice che I'Organismo di Con-
trollo attribuisce in ordine sequenziale ad ogni ditta assoggettata al
sistema di controllo della Cipolla Rossa di Tropea Calabria IGP.
Nel caso di annotazione di acquisti di materie prime (es. concimi,
fitofarmaci) da ditte non assoggettate al sistema di controllo la ca-

sella verra sbarrata.

E' importante verificare che gli acquisti che si annotano sono per-
messi dal disciplinare di produzione; in tali casi bisogna annotare

con una x che 'operazione & conforme al disciplinare.

3.7. Il modello di registro di coltivazione (R0O2)

Il modello RO2 corrisponde al classico quaderno di campagna, qui
si annotano, in ordine cronologico, le diverse operazioni colturali
svolte sulla superficie agricola aziendale distinta per appezzamen-

to come indicati nel modello MOO.

Pertanto per ogni operazione colturale si annoteranno la data, i ri-
ferimenti catastali dell’appezzamento, la superficie interessata, il

tipo di operazione, la materia prima usata o il prodotto ottenuto.
E' importante verificare che le operazioni colturali che si annotano

sono permesse dal disciplinare di produzione; in tali casi bisogna

annotare con una x che la lavorazione & conforme al disciplinare.
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3.8. Il modello di registro confezionamento (R03)

Il modello R03, corrispondente al “Registro Confezionamento”, € a
cura dei soli confezionatori; qui si annotano, in ordine cronologico
le quantita confezionate, la data di autorizzazione al confeziona-
mento, il lotto, la categoria di prodotto, il formato (cassetta, sacchi

ecc) ed il numero di pezzi (humero di cassette, sacchi ecc).

Nella colonna "Data Autorizzazione al Confezionamento" (colonna
2), bisogna riportare oltre alla data anche il numero di autorizzazio-

ne comunicato dall'Organismo di controllo tramite Modello A01.
E' importante verificare che le lavorazioni che si annotano sono
permesse dal disciplinare di produzione; in tali casi bisogna anno-

tare con una x, che la lavorazione & conforme al disciplinare.
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3.9. Il modello di registro vendlite (R0O4)

I modello RO4 corrisponde al “Registro Vendite”, deve essere
compilato da produttori, confezionatori ed intermediari. Qui si an-
notano, in ordine cronologico, le quantita vendute, distinte per tipo-
logia di prodotto, riportando il lotto, il codice operatore dell'acqui-
rente e la denominazione dello stesso, il numero del documento
fiscale collegato alla vendita di quella partita di prodotto.

E' importante verificare che le operazioni di vendita che si annota-
no sono permesse dal disciplinare di produzione; in tali casi biso-

gna annotare con una x, che I'operazione &€ conforme al disciplina-

re.
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4. |l disciplinare di produzione (aggiornamento 2014)

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DELLA INDICAZIONE GEO-
GRAFICA PROTETTA

«CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA»

Art. 1. Denominazione

La indicazione geografica protetta I.G.P. “Cipolla Rossa di Tropea Cala-
bria” designa i bulbi di cipolla rossa nella tipologia cipollotto, cipolla da
consumo fresco, cipolla da serbo, che rispondono alle condizioni ed ai
requisiti stabiliti nel presente disciplinare di produzione ai sensi del Reg.
(CE) 510/2006.

Art. 2. Descrizione del prodotto

La denominazione “Cipolla Rossa di Tropea Calabria IGP” individua i
bulbi della Specie Allium Cepa limitatamente ai seguenti ecotipi autocto-
ni, che si distinguono in base alla forma e alla precocita di bulbificazione
derivante dall’influenza del fotoperiodo: “Tondo Piatta” o primaticcia;
“Mezza Campana” o medio precoce; “Allungata” o tardiva. Si distinguo-
no tre tipologie di prodotto:

1) Cipollotto: a) colore: bianco-rosato — violaceo; b) sapore: dolce, tenero;
¢) calibro: si rimanda ai vincoli previsti dalle norme comunitarie. Il profi-
lo merceologico del Cipollotto a I.G.P. comprende la Categoria 1.

2) Cipolla da consumo fresco: a) colore: bianco-rosso fino al violaceo; b)
sapore: dolci e teneri; c) calibro: si rimanda ai vincoli previsti dalle norme
comunitarie. Il profilo merceologico della Cipolla da consumo fresco a
I.G.P. comprende la Categoria 1.
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3) Cipolla da serbo: a) colore: rosso-violaceo; b) sapore: dolce ¢ croccan-
te; c) calibro: si rimanda ai vincoli previsti dalle norme comunitarie. Il
profilo merceologico della Cipolla da serbo a I.G.P. comprende la Cate-
goria 1.

Art. 3. Zona di Produzione

La zona di produzione della Cipolla Rossa di Tropea Calabria IGP com-
prende, 1 terreni idonei ricadenti nel territorio amministrativo, tutto o in
parte, dei seguenti comuni calabresi: a) Provincia di Cosenza: parte dei
comuni di Fiumefreddo, Longobardi, Serra d’Aiello, Belmonte, Amantea;
b) Provincia di Catanzaro: parte dei comuni di Nocera Terinese, Falerna,
Gizzeria, Lamezia Terme, Curinga; ¢) Provincia di Vibo Valentia: parte
dei comuni di Pizzo, Vibo Valentia, Briatico, Parghelia, Zambrone, Zac-
canopoli, Zungri, Drapia, Tropea, Ricadi, Spilinga, Joppolo, Nicotera.
Delimitazione area provincia di Cosenza - Foglio 236 IV S.0. .G.M. de-
lla Carta d’Italia - 1959 Fiumefreddo Bruzio - 236 IV S.E. Monte Cucuz-
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70, 236 III N.E. Amantea. La delimitazione dell’area ricadente nella pro-
vincia di Cosenza che va da Fiumefreddo Bruzio ad Amantea ha per limi-
te nord il torrente Bardano dalla linea ferrata alla ex S.S. 18 tra il Km 358
-359 in localita Reggio - Scornavacca nel comune di Fiumefreddo. Da
questo punto il confine risale costeggiando la sponda nord del torrente
Bardano per circa 1 Km per poi ridiscendere costeggiando la sponda Sud
fino ad incontrare la ex SS 18 e da qui per 2 Km fino ad arrivare agli inizi
del vallone Cordari. Si risale dalla parte nord del vallone per circa 500
metri per ridiscenderlo verso sud fino ad incontrare nuovamente la ex SS
18 in localita C. Aloe che delimita la zona ancora per 1 Km fino al torren-
te Agosto nei pressi della localita Tarifi. Si risale costeggiando la sponda
Nord del torrente anzidetto per 1 Km fino all’incrocio della vecchia strada
in localita Zagarone che porta alla localita S. Barbara; dall’incrocio si se-
gue la strada verso sud che porta alla localita S. Croce e si prosegue las-
ciando la vecchia strada in direzione sud per circa 180 metri fino ad in-
contrare il torrente S. Croce che delimita i territori comunali di Longobar-
di e Belmonte Calabro. Si ridiscende costeggiando la sponda Sud del to-
rrente per circa 900 metri fino ad incontrare nuovamente la ex SS 18 nei
pressi della localita Campo di Mare. Da qui il confine segue verso sud la
ex SS 18 per circa 3 Km fino ad arrivare al Torrente Verri e abbandonan-
do la statale si segue una mulattiera che porta nel territorio comunale di
Amantea passando dalla localita di Camolo inferiore fino al Fiume Liceto
in localita S. Giuseppe. Si risale il fiume sulla sponda nord in direzione
est per circa 1.5 km per poi ridiscenderlo fino ad incontrare la strada co-
munale che collega Amantea a S. Pietro in localita Cannavino. Da qui at-
traversando il F. S. Maria, in localita Valle Archi passando per S. Angelo
attraverso la mulattiera, si incontra nuovamente la statale nei pressi del
Km 371. Si prosegue verso sud attraversando il T. Calcato fino al centro
abitato di S. Antonio in localita Marinella e abbandonando la ex S.S. 18 si
prosegue con la mulattiera fino alla localita S. Precopio, da qui seguendo
la sponda del T. Corallo in direzione ovest si incontra la statale che rap-
presenta il limite sud di detta area. Da detto limite si risale seguendo la
mulattiera che attraversa C. Corallo, Marincola arrivando in localita Cal-
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cato alla periferia sud di Amantea incontrando la ferrovia. Da questo pun-
to la linea ferrata segna il limite di coltivazione ovest fino ad incrociare il
limite nord che chiude il perimetro di detta area. In alcuni tratti, nel comu-
ne di Amantea, il limite di coltivazione ovest si allontana di circa 100 me-
tri dalla ferrovia in presenza di suoli sabbiosi. La delimitazione riparte a
distanza di 250 m dalla sponda del torrente Oliva dalla linea ferrata. Da
qui si procede verso sud con la mulattiera passando nei pressi del c. a.
Viola ad est di Campora arrivando alla S.S. silana di Cariati n. 108 tra il
Km 2 e 3. Proseguendo verso sud per circa 500 metri, costeggiando la
suddetta statale si arriva al c.a. di C. Calogni e proseguendo, poi, con la
mulattiera si attraversa il c.a. Case Aurato, nei pressi della sponda nord
del F. Torbido che delimita il confine provinciale.

-

Seguendo tale confine si incrocia una mulattiera che percorsa in direzione
sud - ovest incrocia la ex S.S. Tirrenia n. 18 nei pressi del c.a. Torre Vec-
chia e da qui si attraversano i c.a. di Quintieri, Ventura, la loc. Marina di
Ventura, S. Giuseppe fino al Vallone Sciabbica, dal quale proseguendo
per la mulattiera che attraversa Case De Luca e Ms. De Luca, s’incrocia la
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ex S.S. 18 e la linea ferrata fino a Marina De Luca. Da questa zona si risa-
le costeggiando la linea di battigia ad una distanza di 200 m fino ad incro-
ciare la sponda del F. Oliva che chiude il limite nord di detta area. Deli-
mitazione area provincia di Catanzaro - Foglio 236 III S.E. Nocera Teri-
nese - Foglio 241 IV N.E. Nicastro. Parte dei terreni ricadenti nel comune
di Nocera T. nella provincia di Catanzaro vengono per continuita indicati
nella descrizione precedente e delimitati dai confini comunali e provincia-
1i.

L’area che ricade nel comune di Falerna ha forma di un quadrilatero i cui
lati sono rappresentati a nord dal limite comunale di Falerna fino alla lo-
calita Marepitano, incrociando la mulattiera percorrendola in direzione
Sud per circa 1 Km fino a raggiungere il naturale confine del vallone, il
lato ovest ¢ rappresentato dalla ex S.S. tirrenia inf. che rappresenta il lato
che chiude il quadrato. L’area di coltivazione che ricade parzialmente nei
territori amministrativi di Gizzeria e Lamezia Terme ha per limite nord
I’incrocio tra la S.S. Tirrenia inf. n. 18 e la strada comunale nei pressi del
lago La Vota. La strada comunale percorsa verso est, attraversando il to-
rrente Casale, Torre S. Caterina, contrada Specchi, il torrente Spilinga
fino ad arrivare ad incrociare la diramazione della S.S. Tirrenia nei pressi
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del Bastione di Malta. Da qui si arriva alla statale nei pressi del Km 402,
giungendo all’incrocio di una mulattiera che percorrendola in direzione
sud attraversa la localita Passo di Mandra e il c.a. Paradiso, il Torrente
Bagni in localita Cafarone. Da questo punto si procede in direzione sud-
est per circa 600 m fino ad incrociare il Torrente Cantagalli e andando
verso sud si arriva vicino all’aeroporto che si costeggia sul lato ovest per
circa 200 m passando nei pressi della localita Generale e con la mulattiera
si arriva ad incrociare il fiume Amato in localita Tregna. Si percorre la
mulattiera verso sud attraversando Torre Amato in localita Pagliarone e S.
Nicola che segna il limite sud di detta area che costeggia 1’insediamento
industriale della Sir. Da questo limite si risale verso nord attraverso la
mulattiera passando per la localita Praia e Torrazzo fino all’incrocio con
la strada comunale e superando il filume Amato si prosegue fino alla loc.
Cafarone all’altezza della congiunzione T. Bagni e T. Cantagalli. Con la
mulattiera si arriva in localita Marinella e all’incrocio con la S.S. Tirrenia
n. 18 e della sua diramazione nei pressi di Gizzeria lido e torrente Spilin-
ga. Si prosegue lungo la statale verso nord fino ad incontrare ed inglobare
tutti 1 terreni della loc. Maricello e Lago la Vota chiudendo la perimetra-
zione di detta area. Delimitazione area provincia di Vibo Valentia - Fo-
glio 241 II N. O Filadelfia - 245 I N.E bis Tropea - 241 III S.O. Briatico -
246 IV N.O Vibo Valentia. La delimitazione ha inizio nei pressi della To-
rre Mezzapraia, (comune di Curinga - prov. Cz) seguendo il Canale Ga-
gliato fino ad incontrare la linea ferroviaria per circa 2 km, oltrepassando
la stazione di Francavilla Angitola arrivando al fiume Angitola. Si lascia
la ferrovia per seguire la S.S Tirrenia n.18 e 1’attuale autostrada A3 per
circa 2 km passando nei pressi della localita Marinella giungendo vicino
all’Istituto Nautico dal quale si risale verso Nord con una linea ideale pos-
ta ad una distanza media di 100 metri dal mare fino ad arrivare nuova-
mente a Torre di Mezzapraia, chiudendo il perimetro di confine. La deli-
mitazione dell’area da Vibo Valentia a Capo Nicotera ha inizio dalla sta-
zione FS di Trainiti, in localita Porto Salvo, ad 1 km da Vibo Marina. Si
giunge alla fiumara Rizzuta nei pressi del c.a. di Conidoni e risalendola
dalla sponda nord fino a Sciconi si procede verso ovest seguendo il confi-
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ne amministrativo fino alla flumara Murria nei pressi di Potenzoni pas-
sando per la localita Don Nuro. Da qui si risale la sponda nord di detta
flumara per circa 1,5 Km attraversando la loc. Pilla e seguendo il confine
comunale si arriva a Case Cotura. Si procede per la strada provinciale e si
arriva fino a Papaglioniti proseguendo fino a Mesiano (frazione di Filan-
dari), da qui si procede con la strada provinciale dei Pioppi fino a localita
Torre Galli di Caria (frazione di Drapia) e si arriva con I’interpoderale a
Serramondo, si segue il crinale del Timpone che rappresenta il limite na-
turale della Piana di S. Lucia nel comune di Drapia e poi alla strada che
porta a Gasponi. Da qui procedendo per 5 km si arriva a Brattiro attraver-
sando il c.a. S. Agata e localita piana di Cosimo. Seguendo la mulattiera
che porta a Spilinga, si passa per localita Petti di Brattiro’ e Madonna de-
lle Fonti fino ad arrivare al centro di Panaia, da qui si percorre la strada
comunale che porta a Coccorinello e Coccorino nei pressi della galleria
omonima nel territorio di Joppolo. Proseguendo verso Sud si segue la fas-
cia costiera fino ad incontrare la strada secondaria che porta nei pressi
della localita Siroto passando per le localita Quercia grande, Linasi e Jop-
polo. Da Siroto si giunge a Nicotera attraversando 1’ampia formazione
terrazzica sottostante 1’altopiano del Poro attraversando il c.a. Preitoni, e
la localita Piana Pugliesa. Da Nicotera si percorre la strada comunale che
conduce al c.a. di Badia per circa 200 metri fino ad incontrare la mulattie-
ra che porta alla strada comunale passante per Fosso S. Giovanni attraver-
sando fosso S. Pietro e localita Fontanelle. Da Fosso S. Giovanni, che
costituisce il limite sud-ovest della zona di coltivazione, si torna indietro
verso nord seguendo la mulattiera fino a Nicotera marina e da qui si arriva
attraverso la strada comunale che porta a Siroto all’altezza di Petti di Ca-
mata. Abbandonando la strada e procedendo verso ovest per circa 1 km si
arriva attraverso la strada comunale nei pressi di Joppolo marina. Si risale
attraversando la localita Poligari fino alla galleria di Coccorino. Da qui si
risale verso nord seguendo la fascia costiera, osservando una distanza che
va dai 100 dalla linea di costa attraversando in ordine Ricadi, C. Vaticano,
Tropea, Parghelia, Zambrone, Briatico arrivando alla stazione di Trainiti
che chiude il limite di coltivazione della cipolla.
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Art. 4. Origine del Prodotto

Diverse fonti storiche e bibliografi che attribuiscono I’introduzione della
cipolla nel bacino mediterraneo ed in Calabria prima ai Fenici e dopo ai
Greci diffondendosi in quel tratto di costa tra i mari “Lametino” e
“Viboneto” che va da Amantea a Capo Vaticano (Strabone 1ib.6 e Aristo-
tile 1ib.7 De Repubblica). Ben apprezzata nel Medio Evo e nel Rinasci-
mento, considerata principale prodotto dell’alimentazione e dell’econo-
mia locale veniva barattata in loco, venduta ed esportata via mare in Tuni-
sia, Algeria e Grecia. Citazioni si rilevano negli scritti dei numerosi
viaggiatori che arrivano in Calabria fra il 700 e 1’800 e visitando la costa
tirrenica da Pizzo a Tropea, parlano delle comuni Cipolle Rosse di Tro-
pea. La Cipolla Rossa di Tropea Calabria si diffondera con maggiore im-
pulso nel periodo borbonico, verso i mercati del nord Europa, diventando
in breve ricercata e ben apprezzata cosi come racconta G. Valente ¢ Mara-
fioti, Barrio, Fiore in Studi sulla Calabria di Leopoldo Pagano (1901) che
riferisce pure sulla forma del bulbo e delle rosse-bislunghe di Calabria ed
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1 primi ed organizzati rilevamenti statistici sulla coltivazione della cipolla
in Calabria sono riportati nell’Enciclopedia agraria Reda (1936 - 39). Le
caratteristiche merceologiche uniche che hanno conferito notorieta al pro-
dotto a livello nazionale, e soprattutto il valore storico e culturale
nell’area considerata ancora oggi vivo e presente nelle pratiche colturali,
in cucina, nelle quotidiane espressioni idiomatiche e nelle manifestazioni
folcloristiche, hanno reso il prodotto stesso oggetto di imitazioni e contra-
ffazione della denominazione. Ne consegue la necessita di tutelare la de-
nominazione geografica e di creare un sistema di certificazione che garan-
tisca allo stesso tempo la tracciabilita delle varie fasi di produzione. Per-
tanto i produttori della “Cipolla Rossa di Tropea - Calabria” e le particelle
catastali su cui si coltiva, verranno iscritti in appositi elenchi gestiti da-

II’organismo di controllo di cui al successivo art. 7. Lo stesso organismo,
accreditato presso il Ministero delle Politiche Agricole e Forestali, defi-
nira le modalita di iscrizione nei suddetti elenchi e dei controlli affinché il
prodotto IGP sia rispondente alle prescrizioni del disciplinare.
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Art. 5. Metodo di ottenimento del prodotto

Le operazioni di semina per la “Cipolla Rossa di Tropea Calabria” ven-
gono effettuate a partire da agosto, direttamente in vivaio, in campo o in
contenitori alveolari. Il trapianto si effettua da ottobre a gennaio per la
cipolla precoce e gennaio-marzo per la tardiva, quando le piantine nel vi-
vaio hanno raggiunto 15 cm di altezza e 4-5 foglie. Per la produzione del
cipollotto si pratica indifferentemente la semina diretta, il trapianto di se-
menzali o quello di bulbi dell’annata precedente accuratamente conserva-
ti, posti a dimora nel terreno da agosto in poi. I sesti di impianto in fun-
zione del terreno e della tecnica colturale variano da 4-20 cm sulla fila a
10-22 cm nell’interfila con densita variabile da 250.000 piante\ettaro a
900.000 piante\ettaro, quest’ultima con 4 bulbi per foro ad attecchimento
definitivo. Tra le ordinarie operazioni colturali si ricorre all’irrigazione
variabile in funzione dell’andamento pluviometrico e del tipo di terreno.
Successivamente alla raccolta i bulbi dei cipollotti devono subire 1’elimi-
nazione della tunica esterna sporca di terra, la spuntatura delle code, con
taglio variabile dai 30 ai 60 cm, e quindi essere posti in cassette disposti
in fascetti. Per la cipolla da consumo fresco i bulbi privati dalla tunica
esterna vengono sottoposti alla spuntatura delle code, con taglio variabile
dai 35 ai 60 cm, e poi riuniti in fasci di 1,5-6 kg e posti in cassoni o cas-
sette. Per la cipolla da serbo i bulbi vengono deposti in andane sul terreno
coprendoli con le stesse foglie e lasciandoli un tempo variabile da 8 a 15
giorni per farli asciugare, far acquisire compattezza, resistenza ed una co-
lorazione rosso vivo. I bulbi una volta disidratati possono essere scolletta-
ti 0, mantenendo le code, destinati alla produzione di trecce.

Art. 6. Legame con I’ambiente

Per la produzione della “Cipolla Rossa di Tropea Calabria“ sono idonei
tutti i terreni sabbiosi o tendenzialmente sabbiosi, di medio impasto, a tes-
situra franco argillosa o limosa che corrono lungo la fascia costiera o che
costeggiano fiumi e torrenti, di origine alluvionale che seppur ghiaiosi
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non limitano lo sviluppo e I’accrescimento del bulbo. I terreni costieri so-
no idonei alla coltura della cipolla precoce da consumo fresco, quelli di
aree interne, di natura argillosa e franco-argillosa sono adatti alla tardiva
da serbo. La cipolla da sempre ¢ stata presente nell’alimentazione degli
agricoltori e nelle produzioni locali, gia il viaggiatore in Calabria dott.
Albert nel 1905 in visita a Tropea ¢ impressionato dalla miseria dei conta-
dini che mangiano solo cipolla. Nei primi del 900 la “Cipolla Rossa di
Tropea Calabria” abbandona la coltivazione dei piccoli giardini e degli
orti familiari per passare a estensioni considerevoli nel 1929 con I’acque-
dotto della Valle Ruffa che consente d’irrigare ed avere rese maggiori e
miglioramento della qualita. Alla prima produzione organizzata nei terri-
tori di Tropea, Parghelia, Briatico ¢ Zambrone, Ricadi ed il suo interno si
¢ successivamente aggiunto, con forte impulso il territorio costiero a Nord
del Golfo di S. Eufemia, individuabile tra i comuni di Gizzeria e Longo-
bardi, con particolare sviluppo tra Amantea - Campora, Nocera. Oggi co-
me allora, la cipolla rossa ¢ presente negli orti familiari come nelle grandi
estensioni, nel paesaggio rurale, nell’alimentazione e nei piatti locali e
nelle tradizionali ricette.

Art. 7. Areale di condizionamento del prodotto

Tutte le operazioni di condizionamento devono avvenire presso I’area di
produzione descritta nell’art. 3, a garanzia della tutela, della tradizione e
della tracciabilita. Le operazioni di condizionamento devono avvenire
presso I’area di produzione nel rispetto delle metodiche tradizionali radi-
cate nelle abitudini e nel folklore storico locale.

Art. 8. Organismo di controllo

Il controllo sulla conformita del prodotto al disciplinare ¢ svolto, da una
struttura di controllo, conformemente a quanto stabilito dagli articoli 10 e
11 del reg.(CE) n. 510/2006. Tale struttura ¢ 1’Organismo di controllo
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ICEA - Istituto per la Certificazione Etica Ambientale, via Nazario Sauro
2, 40121 Bologna, tel. +39 051.272986, fax +39 051.232011 -

icea(@icea.info.

Art. 9. Etichettatura e caratteri commerciali del prodotto

All’atto dell’immissione al consumo i bulbi con I’indicazione geografica
protetta “Cipolla Rossa di Tropea Calabria” devono presentare le carat-
teristiche previste per la I categoria delle norme comuni di qualita. Per
I’immissione al consumo i bulbi designati dalla I.G.P. “Cipolla Rossa di
Tropea Calabria” devono essere confezionati secondo le seguenti modali-
ta: i cipollotti si riuniscono in fascetti € posti in cassette di cartone, plasti-
ca o legno, pronti per la vendita; la cipolla da consumo fresco ¢ raccolta
in mazzi da 1,5 - 6 kg posti in cassoni e cassette. Per le cipolle da serbo, il
confezionamento, di peso variabile fino ad un massimo di 25 Kg, avviene
in sacchetti o cassette. Il numero dei capi per formare le trecce parte, indi-
pendentemente dal calibro, da un minimo di 6 bulbi. Sui contenitori de-
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vono essere indicati, in caratteri di stampa doppi rispetto a tutti gli altri, le
diciture “Cipolla Rossa di Tropea Calabria” 1.G.P. accompagnata dalla
specificazione della tipologia “cipollotto”, “cipolla da consumo fresco”,
“cipolla da serbo” e dal marchio. Sui contenitori devono essere, altresi,
riportati tutti gli elementi atti ad individuare il nome, la ragione sociale e
I’indirizzo del confezionatore, il peso netto all’origine, nonché eventuali
indicazioni complementari ed accessorie non aventi carattere laudativo e
non idonee a trarre in inganno il consumatore sulla natura e le caratteristi-
che del prodotto. I cipollotti e le cipolle da Serbo in treccia, all’immissio-
ne sul mercato, porteranno, su adesivo o altro materiale, il logo dell’Unio-
ne ed il marchio, le cipolle da consumo fresco, invece, poste in cassoni o
cassette, saranno dotate di etichetta completa, a livello di singoli fasci,
comprensiva di ragione sociale della ditta, del logo dell’Unione, del mar-
chio e della tipologia di prodotto, al fine di garantirne la tracciabilita e di
renderlo perfettamente riconoscibile. E vietata I’aggiunta di qualsiasi qua-
lificazione non espressamente prevista dal presente disciplinare di produ-
zione, ivi compresi gli aggettivi: dolce, croccante, tenera, non piccante,
genuina, tipica. E tuttavia consentito I’uso di nomi, ragioni sociali, marchi
privati purché non abbiano significato laudativo che possa trarre in ingan-
no il consumatore. Il marchio ¢ rappresentato dalla rupe di Tropea su cui
si eleva il Santuario Benedettino di Santa Maria dell’Isola. Il logo si pre-
senta costituito dalle seguenti co-
lorazioni e particolarita elaborate

CrroLLA RossA D1 TROPEA

facendo riferimento alla Tavoloz-
za colori Pantone “Matching sys-
tem - lucidi” cosi come sotto ri-
portato:

. cielo - pantone 304 cvc;

. mare - pantone 2985 cvc;

. vegetazione - pantone 349 cvc;
. rupe - pantone 149 cvc;

. spiaggia - pantone 1205 cvc;

AN L AW N =

. santuario - pantone 1595 cvc;
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7. muro che circonda lo spiazzo antistante - pantone 1595 cvc;
8. tetto del santuario - pantone 131 cvc;
9. spiazzo antistante il santuario e scale - pantone 1205 cvc;

10. denominazione dell’I.G.P. riportata in alto nel cielo in posizione cen-
trale - pantone red 032 cvc;

11. la denominazione dell’l.G.P. riportata in alto nel cielo in posizione
centrale presenta carattere “Engravrs Roman BT”, stile Normale e dimen-
sione 28;

12. cipolle poste nella parte bassa destra del logo - pantone red 032 cvc e
- pantone 106 cvc;

13. contorno logo e apertura grotta della rupe - pantone hexachrome black
cve.

Art. 10. Commercializzazione prodotto trasformato

I prodotti per la cui preparazione ¢ utilizzata la “Cipolla Rossa di Tropea
Calabria” 1.G.P., anche a seguito di processi di elaborazione ¢ di trasfor-
mazione, possono essere immessi al consumo in confezioni recanti il rife-
rimento alla detta Indicazione Geografica senza I’apposizione del logo
comunitario, a condizione che: il prodotto a Indicazione Geografica Pro-
tetta, certificato come tale, costituisca il componente esclusivo della cate-
goria merceologica. L’ utilizzazione non esclusiva dell’Indicazione Geo-
grafica Protetta consente soltanto il suo riferimento, secondo la normativa
vigente, tra gli ingredienti del prodotto che lo contiene, o in cui ¢ trasfor-
mato o elaborato.
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